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Prime daily Special

Glihwein
4.5
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PRIME

Restawrant £ Bar
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Unsere Garstufen:

:
BLEU: Das Steak ist in einem leichten Grauton angebraten.
Innen ist es kiihl, komplett rot und roh.
MEDIUM RARE: Das englische Steak ist in der Mitte rot
gefarbt.
MEDIUM: Ein heiBer, roter Kern ist umgeben von einer rosa
Schicht. Die Kruste ist Mittelbraun.
MEDIUM WELL: In der Mitte befindet sich noch ein Hauch
Rosa.

WELL DONE: Das Steak ist innen und auBen braun und hat
% eine appetitliche Kruste.
LGOI IOOIIOHIOOOIIOLOHIOOOIIOOHIOO

FLAMMKUCHEN "KLASSISCH" 11.5
Créme Fraiche - Zwiebellauch - Concassée
Speck - Zwiebeln

FLAMMKUCHEN "KURBIS" 12.5
Créme Fraiche - Zwiebellauch - Concassée
rote Zwiebeln - Fetakdse

Vorspeisen

PRIME CAESAR SALAT 10.5

Romanasalat - Crolitons - Bacon - Parmesan
Caesar-Dressing - Sardellen - Kapern

PIMP YOUR CAESAR
mit gegrillter Poulardenbrust 17.5

KLARE PILZSUPPE 8.5

B

BEEF CARPACCHIO 14.5
Rucola - Balsamico - Pinienkerne
Olivendl - Parmesan

HAUSGEBEIZTER LACHS 15.5
Rote Bete - Wasabi - Wildkrautersalat

Regional

Salsonal

Vom Grill

GEGRILLTER WRAP 16.5 anl SUPREME VON DER MAISPOULARDE (160G)  14.5
Gemdse - Pesto - Parmesan - Pommes Frites LACHS STEAK (180g) 185
PRIME CLUB SANDWICH 185 © KARREE VOM IBERICOSCHWEIN (250g) 21.5
Poul -B -Ei- Salat - Pri -P f g
oularde - Bacon - Ei - Salat - Prime Sauce - Pommes “Wirsi ng-WIId roulade - ARGENTINISCHES RUMPSTEAK (200g) 24.5
KORBIS CANNELLONI 205 doile. Schubfnudeln  MIRSCHMEDAILLONS (200g) 255
Béchamelsauce - Rucola - Parmesan Chip ¢ Wa dpilze, Schupfnudeln
WOLESBARSCH 275 Wacholderrahmsacue
Vermouthsauce - M6hrengemiise - Kartoffelpiiree 23.5
WIENER SCHNITZEL 28.5
Bratkartoffeln - Gurkensalat $ . .
BARBARIE ENTENBRUST 29.5 WI-dSCh n Itzel
Johannisheersauce - Rosenkohl - Maronenplatzchen ‘ Brie, Cran berry, DRY AGED PRIME CHEESEBURGER 22.5
. K isskartoffeloomm Beef - Bacon - rote Zwiebeln - Tomate - Gewirzgurke
POMMERSCHE GANSEKEULE 335 Slisskartoffe PO & Cheddar - Prime Sauce & Pommes Frites
Apfel-Salbeisauce - Cassis-Kraut - KartoffelkloBe { 24.5
MAKE IT DOUBLE +5.5
. | |
Beilagen Saucen Dessert
Je5.0 ! Je3.0 ! Je8.5
SALATBOWL i CHIMICHURRISAUCE i CREME BRULEE
WINTERGEMﬁSE PFEFFERSAUCE gebrannte Vanillecreme mit Zuckerkruste
Sussl:((:\l\:.:ﬂoii:r;?; MES : WACHOLDERRAHMSAUCE : schokoladensouffle
! VERMOUTHSAUCE ! Beerenfriichte - Créme Briilée-Kern
ROMANESCO
KARTOFFELPUREE B u tte r Mascarpone Terrine mit Walnusseis
H H Gorgonzola - Crépe-Mantel - Preiselbeeren
H Je15 H
KRAUTERBUTTER

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen hélt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben.
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschéftsfiihrer: Juha Tolvanen




MOJITO
WeiBer Rum - Rohrzucker - Limette - Minze - Sodawasser

WINTER DREAM
Gin - Zitronensaft - Orangensaft - Bitter Lemon
Grenadine

RED LADY
Vodka - Cranberrysaft - Kirschsaft - Mandelsirup

BAILEYS COLADA
Brauner Rum - Kokosnusssirup - Ananassaft - Baileys

ESPRESSO MARTINI
Vodka - Kaffeelikér - Rohrzuckersirup - Espresso

WINTER PUNCH
Vodka - Amaretto - Zitronensaft - Mangosaft
Orangensaft - Sahne

Cocktails

je 12.0

230

g,

Empfehlung
Glithwein
4.5

CANDLE LIGHT
Grenadine

APPLE CRUMBLE

Vodka - Amaretto - Zitronensaft - Apfelsaft

Zimt

CINNAMON WHISKEY SOUR

Brauner Rum - WeiBer Rum - Limettensaft - Maracujasaft

Monkey Shoulder - Zitronensaft - Rohrzuckersirup - Eiweil

COSMOPOLITAN

Vodka - Cointreau - Limettensaft - Cranberrynektar

NEGRONI

Gin - Campari - Martini Rosso

MAITAI

Brauner Rum - Bacardi - Limettensaft - Ananassaft

nﬂﬂ:n‘ Mandelsirup
WeiBwein Welnauswahl Rotwein
Glas 0.151 / Flasche 0.75I
Briindlmayer Markus Pfaffmann
Griiner Veltliner, Landwein 2023 8/35 Roséwein & alkoholfreie Weine Spatburgunder QBA, 2022 8/35
Karl Pfaffmann St. Antony Torres
Grauburgunder Silberberg 2023 8/35 Wunderschn Rosé 2023 8/35 Altos Ibéricos, Rioja 8/35
St. Antony Torres Natureo blanco - alkoholfrei Tormaresca
Riesling Rotschiefer 2022 8/35 Mascato d’Alexandria 2023 8/35 Neprica Primitivo, Puglia 1GT, 2022 8/35
Gérard Bertrand Torres Natureo tinto - alkoholfrei Gérard Bertrand
Coteaux de Narbonne IGP Garnacha, Syrah 2023 8/35 Cité de Carcassonne
Héritage 118 Sauvignon Blanc 2022 8/35 Héritage 1130 Rouge, Merlot, 2023 8/35
b a
St. Antony L4 Miguel Torres Valle del Itata
Chardonnay 2023 8/35 L Andica Cabernet Sauvingon, 2021 8/35
Zehn Morgen Prunotto
Rosenbeck Riesling Kabinett 2022 -140 Bansella Nizza DOCG -176
| oo | ° o0
i i
Sekt  cuom s neacors| SOftgetranke ' HeiBgetranke
ST. ANTONY RIESLING SEKT ALKOHOLFREI 8/35 1 PEPSI COLA/ PEPSI ZERO ZUCKER/ 3.5 | CAFE CREMA 3.5
HWIP SCHWAP ORANGE / 7UP
KLOSTER EBERBACH ! (S)CZI s 0 Iy ! CAPPUCCINO 3.9
RIESLING SEKT BRUT 12/50 )
LANGLOIS CHATEAU Franz Josef Rauch Sifte ESPRESSO 3.3
h P hi 0.2 .
CREMONT DE LOIRE, ROSE s | verschiedene Sorten 101 LATTE MACCHIATO 4.5
als Schorle 04 6.0
) MILCHKAFFEE 4.2
. Hausgemachte Limonade
i HEISSE SCHOKOLADE
B I er Vo m Fa SS Glas 0.31/ 05', Erdbeere / Maracuja / Mango 7.0 , 4.0
i ) GLAS TEE VERSCHIEDENE SORTEN 35
Radeberger Pilsner / BrinkhoffsNo1 3.9/6.2 | THOMAS HENRY
ALLGAUER BUBLE BAYRISCH HELL 3.9/6.2 ! TonicWater/ GingerAle / Bitter Lemon 021 4.0
Flasche
SCHOFFERHOFER WEIZEN H I
naturtriib / alkoholfrei / dunkel / kristall 0,51 6.2 M I nera Wasser
| |
RADEBERGER PILSNER Gerolsteiner Gourmet
alkoholfrei 0,33l 3.9 1 Classic/ Medium/Still /0.251/0.751 3.3/7.5

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen hélt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben.
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschéftsfiihrer: Juha Tolvanen




