Meadini

PRIME

FOOOOOOOOROOOIOIOODOOIOOOODDIRIIOOO OO OOIOIOOOON

BIEU: Das Steak ist in einen leich
Innen ist es ki, komplett ot und, woh.

WEDUM RARE: Das englische Steak ist in det Mitte vt gejardt,

MEDILM: Eine heilier, 1oter Ketn ist umgeben von einel wsa
Schicht. Die Kuste ist Mittelbraun.

§

Unsere Garstufen:

fauton t

B-E / R “ /Z—WD/L% o EDUM WELL: In der Meitte bejindet sich noch ein tauch Rasa.
/ 4 WE DONE: Das Steak ist innen und anlens braun wnid hat
6.50 Restruiani £ Bak ; ~
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PRIME CAESAR SALAD 12,00
Romanasalat / Croiitons / Bacon / Parmesan
PFIFFERLING CREMESUPPE 10,00 Caesar-Dressing WARMER ZIEGENKASE 16,00

mit frischen Krdutern

USEDOMER FISCHSUPPE 10,00
Ostseefische / Wurzelgemiise / Safran

EXTRAS
Putenbruststreifen + 8,00

3 Knoblauchgarnelen +12,00

HAUSGEMACHTES KNOBLAUCHBROT 5,00

Salat / Niisse / Granatapfel

BEEF CARPACCIO 16,00
Salat / Parmesan / confierte Tomate

PRIME

Broccoli / gerdstete Kerne / Parmesan

KALBSLEBER BERLINER ART
Apfel-Zwiebel / Kartoffelstampf

MAISPOULARDENBRUST
Pfeffersauce / zweierlei Bohnen / Résti Taler

OCHSENBACKCHEN GESCHMORT
Glasierte Karotten/Kartoffel-Sellerie Piiree

WIENER SCHNITZEL
Preiselbeer / Zitrone / Pommes frittes

ZANDERFILET
Jus / Zucchinigemiise / SiifSkartoffelpiiree

OSTSEESCHOLLE FINKENWERDER ART
Shrimps / Speck / Zwiebel / Bratkartoffeln

DUETT LACHS & ROTBARSCH
Blattspinat / Kartoffel Rote Bete Stampf

19,50

22,50

23,50

24,00

26,00

28,00

28,00

28,00

# S

SAISONAL

?Z.;t i:.
in Ratum, Pasta
wund frische Kiduter
22,50

Portion Fyijertinge
72,50

Rahmpjigjert

Schweinemedaillons
tHerzoginkartoffeln

28,00

DUROC SCHWEINEKOTELETT (350g) 23,00
RUMPSTEAK * (250g) 24,00
RINDERFILET * (200g) 28,00
ENTRECOTE * (280g) 28,00

alle Gerichte mit * in der Halbpension 5 € Aufpreis

alle Gewichtsangaben sind Rohgewicht

PRIME CHEESEBURGER (200g) 22,00
Bacon / rote Zwiebel / Tomaten / Gurke

Kdise / Prime Sauce / Pommes frittes

MAKE IT DOUBLE 400 g +8,00

PIMP UP YOUR DISH: SURF’ N’ TURF OPTION +12,0
3 Knoblauchgarnelen

VOM GRILL

Beilagen
Je 5,00

KLEINER CAESAR SALAD
ZUCCHINIGEMUSE
ZWEIERLEI BOHNEN
POMMES FRITTES
ROSTI TALER
BRATKARTOFFELN
KARTOFFELSTAMPF
SUBKARTOFFELPUREE

Saucen

Je 4,00

PORTWEINJUS
PFEFFER RAHMSAUCE
CHIMMICHURRI

Butter

Je 3,00

KRAUTERBUTTER
TOMATEN-PFEFFERBUTTER

Dessert

Je 12,00
CREME BRULEE
frische Friichte / Crunch / Minze

SCHOKOLADEN SOUFFLE
Crumble / Vanilleeis / Minze

MASCARPONE-VANILLECREME
Rhabarber Ragout / karamellisierte Niisse

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen halt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben.
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschaftsfuhrer: Juha Tolvanen



FRUITY BITCH

Beerenvodka - Holunderbliitensirup - Soda

RED BREEZER
Apfelvodka - Cranberrysaft - Ginger Ale

PINKY & THE BRAIN

Gordon’s Pink Gin - Tonic Water

GIN & TONIC

Tanqueray - Tonic Water

NEGRONI
Tanqueray - Campari - Roter Wermut
TTT
Tanqueray - Talisker Skye - Tonic

TEQUILA SUNRISE

Tequila - Orangensaft- Grenadine

Cocktails

10,50

000000000000000000030000000000000,
Aperal Splite
Andals Sprity

Prmpelle Spritz

70,50
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HOLLY RHAB

Bourbon- Holunderbliitensirup - Rhabarbersaft

STORMY DARKNESS
Myers Rum- Ginger Beer

BULLEIT RYEDEER

Bourbon Whisky- Jagermeister - Ginger Beer

PINEAPPLE COOLER

Pampero Dark - Ananassaft- Zitronensaft - Ginger Beer

DARK DREAMS

Tequila Gold - Cassis - Ginger Beer

MIKES MULE

Vodka - Cranberrysaft- Ginger Beer - Gurke

TEGRONI

Tequila Silver - Campari - Roter Wermut

Weibwein

WEINAUSWAHL

Rotwein

Briindelmayer Glas 0.2¢ | Fasche 0.75¢
Griiner Veltliner, Landwein 2023 9/35 " o
. . . Markus Pfaffmann
Rose & 2 we Spdtburgunder QBA, 2022 9/35
Karl Pfaffmann
Grauburgunder Silberberg 2023 9/35 St. Antony Torres
Wunderschon Rosé 2023 9/35  Altos Ibéricos, Crianza 2019 9/35
St. Antony . G.er’ard Bertrand
Riesling Rotschiefer 2022 o/35  Torres Natureo blanco - alkoholfrei Cité de Carcassonne IGP
Moscato d” Alexandria 2023 9/35 Héritage 1130 Rouge, Merlot, 2023 9/35
Geérard Bertrand
Coteaux de Narbonne IGP . . ;I\']orn.larzs.c;[. Puclia IGT 935
Héritage 118 Sauvignon Blanc 2022 9/35 Torres Natureo tinto - alkoholfrei eprica frimitive, fugha [, 2022
Garnacha, Syrah 2023 9/35 .
Miguel Torres
St. Antony Xa:zl : d? ) :;tata Sauwvi 9/35
Chardormay 2023 9/35 ndica Cabernet auvingon, 2021
) Prunotto
Bansella Nizza DOCG, 2021 -[76
Zehn Morgen
Rosenheck Riesling Kabinett 2022 -140
i e i . e
| |
Sekt juos maoss 1 SOftgetranke . HeiBgetranke
| |
Prosecco Frizzante halbtrocken 5/29 : Coca Cola, Coca Cola Zero, 4 : Tasse Café Crema 3,5
1 Fanta, Sprite, Mezzo Mix 0,2l 1 i
Kloster Eberbach : P : Cappuccino 4,0
Riesling Sekt Brut 12/50 1 hi 45
Langois Cht ! Rauch Sifte 0,21 ! Latte Macchiato y
anglois Chateau ! Apfel, Orange, Kirsche, Mango, Cranberry, ! .
i . i ] ” g g g ’ 1 Espresso einfach/ doppelt 3/5
Crémant de Loire, Rosé -165 : Ananas, Maracuja, Banane, Rhabarber 4 : P PP
1 1 Glas Tee verschiedene Sorten 3,5
: Alle Séfte als Schorle 0,31 4,5 :
B . F B ! ! Milchkaffee 4,5
1Ier vom rab jw.oz.05 1 -
] | Thomas Henry 0,2I i
Radeberger Pils 4,516 : Bitter Lemon/ Tonic/ Ginger Ale/ Spicy Ginger 4 :
Rostocker Dunkel 4,56 ! !
| |
| |
Flasche i |
Schofferhofer Weizen 1 - 1
ot Aot ss | Mineralwasser |
| |
Radeberger Pils : Gerolsteiner 0,25l/ 0,75l :
Alkoholfrei 0,33L 4,5 | Classic/ Medium/ Still 49
| |

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen halt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben
AKL Hotel Betriebs GmbH, HardenbergstraBe 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschaftsfuhrer: Juha Tolvanen




