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: e § g Unsere Garstufen:
& f BLEU: Das Steak ist in einem leichten Grauton angebraten.
{ !y f Innen ist es kiihl, komplett rot und roh.
f MEDIUM RARE: Das englische Steak ist in der Mitte rot
f i : gefarbt.
‘ f MEDIUM: Ein heiBer, roter Kern ist umgeben von einer rosa
PRIME DAILY SPECIAL Schicht. Die Kruste ist Mittelbraun.
$ MEDIUM WELL: In der Mitte befindet sich noch ein Hauch

wechselnde Geschmacksrichtungen Rosa.
35/6.0 ; R & B WELL DONE: Das Steak ist innen und auBen braun und hat

( eme appetitliche Kruste.

Vorspeisen %
PRIME CAESAR SALAT 11.0 : :

Romanasalat - Croditons - Bacon - Parmesan

LACHS TATAR 8.9 Caesar-Dressing CAPRESE SALAT 8.9
Rostitaler - Limettencreme ' Romatomate - Biiffelmozzarella
Rucola-Rote-Bete-Salat EXTRAS Basilikum
. mit gebratener Maispoulardenbrust 15.5 .
FISH & CHIPS USEDOMER ART 9.5 oder mit gebratenen Garnelen 17.0 BEEF CARPACCIO 12.0
Fischnuggets - Steakhouse-Pommes : Rucola - Balsamico - Olivendl
hausgemachter Remouladensauce KNOBLAUCHBAGUETTE 3.5 Parmesan

International Salsonal Vom Grill

KARTOFFELCREMESUPPE 15 anl KARREE VOM IBERICOSCHWEIN* (300g) 18.9
Croutons - Schmand © RUMPSTEAK* (250g) 21.9
KURBISCREMESUPPE 75 ©  ENTRECOTE* (300g) 28.9
mit Kiirbiskerndl und gerdsteten Kiirbiskernen Wa |d ilze SAUMAGEN BURGER 15.9
PENNE AGLIO E OLIO 109 ¢ p Rotkohlsalat - Prime Sauce
mit gebratener Chorizo +6.0 ala Creme mit BRUST VON DER MAISPOULARDE 14.9
mit gebratener Hihnchenbrust +6.0 gebratenen .
mit Rindersteak-Streifen +8.0 Serviettenknddeln DRYAGED PR!ME [ Veggie BURGFR 139
; ¢ (Bacon) - rote Zwiebeln - Tomaten - Gewirzgurke
WIENER SCHNITZEL 239 14.5 ¢ Prime Sauce - Pommes
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln - Preiselbeeren { ¢ MAKE IT DOUBLE +6.0
ZANDERFILET 23.9
~ : ¢ DRYAGED PRIME CHEESEBURGER 15.9
mit WeiBweinrisotto, Parmesan und Wildkrautersalat mit RumpSteak (2009)* © Bacon - rote Zwiebeln Tomaten - Gewirzgurke
GERICHT DES TAGES ; +1 49 Kése - Prime Sauce - Pommes

: .
agespreis MAKE IT DOUBLE +6.0

PIMP UP YOUR DISH: SURF' N' TURF OPTION  +8.0
3 Riesengarnelen on top

1 1
M ] ]
Beilagen Saucen Dessert
Jed0 ! Je3.0 !
KLEINER CAESAR SALAT H PFEFFERRAHMSAUCE H SCHOKOLADENKUCHEN 7.5
APFELROTKOHL CHAMPIGNONRAHMSAUCE frisch gebacken mit Vanilleeis
PFANNENGEMUSE PORTWEIN-BRATENSAUCE .
: HOLLANDAISE : ROTE GRUTZE 6.0
BRATKARTOFFFLN 1 | mit Vanilleeis
SERVIETTENKNODEL CREME BROLEE 7.5
SlﬁilA(ll(\:l")(;stFEE:oPgnlmasis : B utter | gebrannte Vanillecreme mit Zuckerkruste
H Je15 !
Krauterbutter
Knoblauchbutter

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen hélt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!! Alle Preise sind in Euro angegeben.
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RUM & COKE
Havana Rum - Coca Cola 0,2!

DARK DREAMS
Tequila Gold - Cassis - Ginger Beer 0,3l

RED BREEZER
Vodka - Apfeltee - Cranberryjuice - Ginger Ale

PINKY & THE BRAIN
Gordon's Pink Gin - Tonic Water

GIN & TONIC

Gordon's Gin - Tonic Water

NEGRONI
Gordon's Gin - Aperol - Belsazar Wermuth

MEXICAN FIRING SQUAD
Tequila - Grenadine - Lime Juice - Angostura

Cocktails

Je9.0

230

; :
% Frozen §
§ Daiquiri %

8.0

Etﬁ@@@w%@ww@@m@

OLD FASHIONED
Jim Beam - Ahornsirup - Angostura

HOLLY RHAB
Jim Beam - Holunderbliitensirup - Rhabarber

KENTUCKY CIDER
Jim Beam - Apfelsaft - Ginger Ale

RUM REBEL
Pampero dark - Myer's Rum - Zitronensaft - Rotweinsirup

PINAPPLE COOLER
Pampero dark - Ananassaft - Zitronensaft - Ginger Ale

SMOKY CLOUDS
Pampero Dark - Talisker Whisky - Rotweinsirup -
Angostura

TEQUILA OLD FASHIONED
Tequila - Ahornsirup - Angostura

WeiBwein
Briindelmayer
Griiner Veltiner, Landwein 2023 8/35
Karl Pfaffmann
Grauburgunder Silberberg 2023 8/35
St. Antony
Riesling Rotschiefer 2022 8/35
Gérard Bertrand
Coteaux de Narbonne IGP
Héritage 118 Sauvignon Blanc 2022 8/35
St. Antony
Chardonnay 2023 8/35
Zehn Morgan
Rosenheck Riesling Kabinett 2022 -140

Weinauswahl

Glas 0.151 / Flasche 0.75I

Roséwein & alkoholfreie Weine

St. Antony

Wunderschén Rosé 2023 8/35
Torres Natureo blanco - alkoholfrei

Mascato d’Alexandria 2023 8/35
Torres Natureo tinto - alkoholfrei

Garnacha, Syrah 2023 8/35

Rotwein

Markus Pfaffmann

Spatburgunder QBA, 2022 8/35
Torres

Altos Ibéricos, Crianza 2019 8/35
Tormaresca

Neprica Primitivo, Puglia IGT, 2022 8/35
Gérard Bertrand

Cité de Carsasonne IGP

Héritage 1130 Rouge Merlot 2022 8/35
Miguel Torres Valle del Itata

Andica Cabernet Sauvingon, 2021 8/35
Prunotto

Bansella Nizza DOCG -176

Sekt

St. Antony Riesling Sekt alkoholfrei 8/35
Kloster Eberbach
Riesling Sekt Brut 12/50
Langlois Chateau
Crémant de Loire, Rosé -1 65
FaBbier Glas 0.31/0.51

RADEBERGER PILSNER 3.5/5.0
SCHOFFERHOFER WEIZEN 3.5/5.0
Flasche

SCHOFFERHOFER WEIZEN
naturtriib & dunkel & alkoholfrei 0,5I 5.0
CLAUSTHALER

alkoholfrei 0,33l 3.8

H I
Glas 0.151 / Flasche 0.75I E SOft S

COCA COLA/COCA COLAZERO /
COCA COLALIGHT/ FANTA/
SPRITE / MEZZO MIX 0.2I
RAUCH SAFTE

verschiedene Sorten

3.0

0.2l
0.4l

3.0

als Schorle 4.5

THOMAS HENRY

1 Premium Tonic/ Ginger Beer / Bitter Lemon /

Spicy Ginger 021 4.0

Mineralwasser

GEROLSTEINER GOURMET

Classic/ Medium /Still /0,251 /0,75l 3.5/7.0

' Kaffee, Tee & Co.

CAFE CREMA 35
! CAPPUCCINO 4.5

LATTE MACCHIATO 5.0

ESPRESSO single / double 3.5/5.0

ESPRESSO MACCHIATO 4.0

MILCHKAFFEE 5.0
| HEISSE SCHOKOLADE 5.0

GLAS TEE VERSCHIEDENE SORTEN 35
|
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